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Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete
az élelmiszer-higiéniarol

AZ EUROPAI PARLAMENT ES AZ EUROPAI UNIO TANACSA,

tekintettel az Eurdpai K6zosséget 1étrehozo szerzddésre és kiillondsen annak 95. cikkére és 152.
cikke (4) bekezdésének b) pontjara,

tekintettel a Bizottsag javaslatara,

tekintettel az Eurdpai Gazdasagi és Szocialis Bizottsag véleményére,

a Régiok Bizottsagaval folytatott konzultaciot kovetden,

a Szerz6dés 251. cikkében megallapitott eljarasnak megfelelden,

mivel:

(1) Az élelmiszerjog egyik alapvet6 célja az emberi élet és egészség magas szintli védelme,
ahogyan azt a 178/2002/EK rendelet megallapitotta.

A fenti rendelet megallapitja tovabba a nemzeti és a kbzdsségi élelmiszerjog egyéb egységes
alapelveit és fogalommeghatarozasait, beleértve az
élelmiszerek Kozosségen belili szabad mozgasanak céljat is.

(2) Az élelmiszer-higiéniarol sz6lo, 1993. janius 14-i 93/43/EGK tanacsi iranyelv
megéllapitotta az élelmiszer-higiénia altalanos szabalyait és azokat az eljarasokat, amelyekkel
e szabalyok betartasat ellendrizni lehet.

(3) A tapasztalat azt mutatja, hogy e szabalyok és eljarasok szilard alapot biztositanak az
élelmiszerbiztonsag szavatolasdhoz. A kozOs agrarpolitikaval 0Osszefliggésben szamos
iranyelvet fogadtak el a Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt termékek eldallitasara és
forgalomba hozatalara vonatkozo kiilonleges egészségiigyi eldirasok megallapitasara. Ezek az
egészségligyi elGirasok csokkentették az érintett termékekre vonatkoz6 kereskedelmi
akadalyokat, és ezzel a koOzegeszségugy magas szintli védelmének biztositasa mellett
hozz4jarultak a belsd piac 1étrehozasahoz.

(4) Ezen eldirasok és eljarasok kozos elveket tartalmaznak a kozegészségiigy tekintetében,
kiilonosen a gyartok és a hataskorrel rendelkezé hatdsagok feleldsségével, a létesitmények
szerkezeti, miikodési ¢és higiéniai koOvetelményeivel, a Iétesitmények engedélyezésére
vonatkoz6 eljarasokkal, a tarolésra, a szallitasra és az allat-egészségligyi jeldlésekre vonatkozo
kovetelményekkel kapcsolatban.

(5) Ezek az elvek valamennyi élelmiszer higiénikus eldallitasanak kozos alapjat képezik,
beleértve a Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt allati eredetli termékeket is.

(6) Az emlitett kézos alap mellett bizonyos élelmiszerek eseten kulonleges higiéniali
szabalyokra van szilkség. E szabalyokat az allati eredetii élelmiszerek kiilonleges higiéniali
szabalyainak megéllapitasarol szolo, 2004. aprilis 29-i 853/2004/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelet hatdrozza meg.
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(7) Az 1j altalanos és kiilonleges higiéniai szabalyok elsddleges célja, hogy biztositsa az
élelmiszerbiztonsag tekintetében a fogyasztévedelem magas szintjét.

(8) Egységes megkdzelitésre van szlikség az élelmiszer-biztonsag szavatoldsa érdekében, az
els6dleges termeléstdl egészen a forgalomba hozatalig vagy kivitelig. Az élelmiszerlanchan
minden élelmiszer-ipari vallalkozénak biztositania kellene, hogy az élelmiszer-biztonsag ne
keruljon veszélybe.

(9) A kozosségi szabalyokat nem kell alkalmazni sem a magancélt hézi felhasznélasra szant
els6dleges termelésre, sem pedig a magancéll hazi fogyasztast célzo hazi élelmiszerkészitésre,
kezelésre vagy tarolasra. Ezenkivil azokat csak a vallalkozasokra kellene alkalmazni, amelyek
fogalma feltételezi a tevékenységek bizonyos folyamatossagat, valamint a szervezettség
bizonyos fokat.

(10) Az els6dleges termelés szintjén jelentkezd élelmiszer-eredetii veszélyeket e rendelet céljai
elérésének biztositasa érdekében azonositani, és megfelelden szabalyozni kellene. Abban az
esetben azonban, ha az alaptermékeket az azokat eldallitd élelmiszer-ipari véallalkozé kis
mennyiségben kozvetleniil a végs6 felhasznalonak vagy a helyi kiskereskedelmi egységnek
széllitja, helyénvald a kozegészségiigyet a nemzeti joggal védeni, kiillondsen a termeld és a
fogyaszt6 szoros kapcsolata miatt.

(11) A veszélyelemzeés, kritikus szabalyozasi pontok (HACCP) elveinek alkalmazasat az
elsédleges termelésben &ltalinosan még nem lehet megvalositani. A szdrmazasi gazdasag
szintjén azonban a helyes gyakorlatrol sz616 utmutatokkal kell 6sztondzni a megfelel6 higiéniai
gyakorlat alkalmazasat. Ezeket az utmutatokat sziikség szerint az els6dleges termelésre
vonatkozo kuldnleges higiéniai szabalyokkal kell kiegésziteni. Helyénvald, hogy az elsédleges
termelésre és az azzal 6sszefiiggé miiveletekre vonatkozé higiéniai kovetelmények eltérjenek a
tobbi miiveletekre vonatkozoktol.

(12) Az élelmiszer-biztonsag tobb tényez6 eredménye: a jogszabalyoknak meg kell allapitaniuk
a minimalis higiéniai kovetelményeket; hatosagi ellendrzéseket kell bevezetni, hogy
ellenérizzék, az élelmiszer-ipari vallalkozok teljesitik-e a kovetelményeket, tovabba az
élelmiszer-ipari vallalkozdéknak a HACCP elvein alapul6 élelmiszer-biztonsagi programokat és
eljarasokat kell kialakitaniuk és miikodtetniiik.

(13) A HACCP elvein alapul6 eljarasok sikeres végrehajtasa megkoveteli az élelmiszer-ipari
alkalmazottak teljes egyiittmiikodését és elkotelezettségét. Az alkalmazottaknak ezért képzésen
kell részt venniik. A HACCP-rendszer olyan eszktéz, amely segiti az élelmiszer-ipari
vallalkozokat az élelmiszer-biztonsag magasabb szintjének elérésében. A HACCP-rendszert
nem lehet az ©nszabalyozas egy modszereként értelmezni, és nem léphet a hatdsagi
ellendrzések helyébe.

(14) Bar a HACCP elvein alapuld eljarasok kialakitasanak kovetelményét nem lehet kezdetben
az elsédleges termelésre alkalmazni, a Bizottsdg altal e rendelet végrehajtasat kovetéen
elvégzett fellilvizsgalat egyik eleme az erre a teriiletre valé kiterjesztés megvaldsithatdsaga lesz.
Helyénvalo ugyanakkor, hogy a tagallamok az elsddleges termelés szintjén 6szton0zzék a
véllalkozdkat az ilyen elvek lehet6 legnagyobb mértéki alkalmazasara.

(15) A HACCP-re vonatkozd kovetelményeknek figyelembe kell vennilik a Codex
Alimentariusban szereplé alapelveket. Megfelelé rugalmassagot kell biztositaniuk, hogy
minden helyzetben alkalmazhatdak legyenek, a kisvallalkozasokat is beleértve. Kiillonosen azt
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szlikséges felismerni, hogy bizonyos elelmiszer-ipari véllalkozdsokban nem lehetséges a
kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa, és egyes esetekben a helyes higiéniai gyakorlat a
kritikus szabalyozési pontok feliigyeletének helyébe léphet. A “kritikus hatarértékek"
megallapitasanak kovetelménye ehhez hasonléan nem jelenti azt, hogy minden esetben
szamszerl hatarérték rogzitésére van sziikség. Ezen feliil a dokumentumok megdrzésére
vonatkozé kovetelménynek megfeleléen rugalmasnak kell lennie, hogy ne héritson
indokolatlan terhet a mikrovéallalkozésokra.

(16) A rugalmassag alkalmas arra, hogy lehet6vé tegye a hagyomanyos modszerek folyamatos
hasznalatat az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazéasanak barmely
szakaszaban, valamint a létesitmények szerkezeti kovetelményeivel kapcsolatban. A
rugalmassag kuldénosen fontos a kullénleges foldrajzi korlatokkal bird régidk esetében, beleértve
a Szerz6dés 299. cikke (2) bekezdésében emlitett legkiilsé régiokat. A rugalmassag azonban
nem veszélyeztetheti az élelmiszer-higiéniai célkitizéseket. Ezen feliil, mivel a higiéniai
szabalyokkal @sszhangban eléallitott Osszes élelmiszer szabad forgalomba Kkeriil a
Kdzosségben, a tagallamok rugalmassagat lehetévé tevo eljarasnak teljesen atlathatonak kell
lennie. A rendeletnek el6 kell irnia, hogy sziikség esetén a nézeteltéréseket a 178/2002/EK
rendelet altal létrehozott Elelmiszerlanc- és Allategészségiigyi Allandd Bizottsagon beliil kell
megvitatni és feloldani.

(17) A higiéniai szabalyok alkalmazasat olyan célok kitiizése vezérelheti, mint a korokozok
szamanak csokkentése vagy a teljesitményszabvanyok bevezetése. Ezért szilkséges a vonatkozo
eljarasokat meghatarozni. E célkitlizések kiegészitenék a meglevo élelmiszerjogot, példaul az
¢lelmiszerekben el6forduld szennyez6 anyagok ellendrzésére vonatkozd kozosségi eljarasok
megallapitasarol sz616, 1993. februér 8-i 315/93/EGK tanacsi rendeletet, amely elbirja az egyes
szennyezé anyagokra vonatkozo fels6 tiréshatarok meghatarozasat, és a 178/2002/EK
rendeletet, amely megtiltja a nem biztonsagos élelmiszerek forgalomba hozatalat és egységes
alapot biztosit az el6vigyazatossag elvének hasznalatahoz.

(18) A miiszaki és tudomanyos fejlédés figyelembevétele érdekében a Bizottsag és a tagallamok
kozott szoros és hatékony egyiittmiikodést kell biztositani az Elelmiszerlanc- és Allat-
egészségugyi Allandd Bizottsag keretében. Ez a rendelet figyelembe veszi a WTO
egészségugyi €s noveny-egészségigyi megallapodasaban meghatarozott nemzetkdzi
kotelezettségeket, és a Codex Alimentariusban szerepld nemzetkozi élelmiszer-biztonsagi
szabvanyokat.

(19) A létesitmények nyilvantartasba vétele, valamint az élelmiszer-ipari véllalkozok
egylittmikodése sziikséges ahhoz, hogy a hatdskorrel rendelkez6 hatésagok a hatosagi
ellendrzéseket hatékonyan tudjak végrehajtani.

(20) Az élelmiszer-biztonsag szavatolasanak alapvetd eleme az élelmiszerek és az élelmiszer-
Osszetevok nyomon kovethetésége az élelmiszerlancon beliil. A 178/2002/EK rendelet
szabalyokat tartalmaz az élelmiszerek és élelmiszer-osszetevok nyomon kovethetdségének
biztositasara, es eldirja a végrehajtasi szabalyok elfogadasara vonatkozo eljarast, a fenti
elveknek az egyes agazatok tekintetében torténd alkalmazasa érdekében.

(21) A Kozosségbe behozott élelmiszereknek a 178/2002/EK rendeletben megallapitott
altalanos kovetelményeknek, vagy a kozosségi szabalyokkal egyenértékii szabalyoknak kell
megfelelniik. Ez a rendelet a Kdzdsségbe behozott élelmiszerekkel kapcsolatban bizonyos
kiloénleges higiéniai kdvetelményeket hataroz meg.
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(22) A Kozosségbdl harmadik orszagokba kivitt élelmiszereknek meg kell felelnitk a
178/2002/EK rendeletben megallapitott altalanos kovetelményeknek. Ez a rendelet a
Kozosségb6l  kivitt  élelmiszerekkel — kapcsolatban  bizonyos  kilénleges  higiéniai
kovetelményeket hataroz meg.

(23) Az élelmiszer-higiéniarél szO0l6  kozOsségi  jogszabalyoknak tudomanyosan
megalapozottaknak kell lennitk. E celbdl szikseg eseten konzultalni kell az Europai
Elelmiszer-biztonsagi Hat6saggal.

(24) Mivel ez a rendelet a 93/43/EGK iranyelv helyébe Iép, ez utobbit hatalyon kivul kell
helyezni.

(25) Az e rendeletben meghatarozott kovetelményeket addig nem kell alkalmazni, amig az Uj

......

hogy legalabb 18 honap teljen el az G szabalyok hatalybalépése és alkalmazasa kozott, hogy a
hataskorrel rendelkezé hatosagoknak ¢€s az érintett agazatoknak legyen idejiik azokhoz
alkalmazkodni.

(26) Az e rendelet végrehajtasdhoz szikséges intézkedéseket a Bizottsdgra ruhdzott
vegrehajtasi hataskorok gyakorlasara vonatkozé eljarasok megallapitasarél szold, 1999. janius
28-1 1999/468/EK tanacsi hatarozattal 6sszhangban kell elfogadni,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:
|. FEJEZET

ALTALANOS RENDELKEZESEK
1. cikk
Hataly

(1) Ez a rendelet az elelmiszer-ipari vallalkozasokra vonatkozo altalanos szabalyokat allapitja
meg az élelmiszer-higiénia terén, figyelembe véve kiilondsen a kovetkezo elveket:
a) az élelmiszer-biztonsag els6dleges feleldsségét az élelmiszer-ipari vallalkozo viseli;

b) az élelmiszer-biztonsag szavatolasara a teljes élelmiszerlancon keresztil szikség van,
kezdve az elsédleges termeléstol;

¢) a szobahdmérsékleten biztonsagosan nem tarolhato élelmiszerek, kiilondsen a fagyasztott
esetében fontos a hutési lanc fenntartasa;

d) a HACCP elvein alapul6 eljarasok altalanos alkalmazasanak a helyes higiéniai gyakorlattal
egylitt meg kell erdsitenie az €élelmiszer-ipari vallalkozok felelsségét;

e) a helyes gyakorlatrél sz6l6 Utmutatok értékes eszkdzok, amelyekkel az élelmiszerlanc
minden szintjén segiteni lehet az élelmiszer-ipari vallalkozokat az élelmiszer-higiéniai
szabalyok betartasaban és a HACCP-elvek alkalmazasaban;

f) sziukseg van a tudoményos kockazatértékelésen alapulé mikrobiologiai kritériumok és
homérséklet-szabalyozasi kovetelmények bevezetésere;
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g) biztositani kell, hogy a behozott élelmiszerek legaldbb a Kozosségben elballitott élelmiszerek
higiéniai szabvanyainak vagy azokkal egyenértékii szabvanyoknak feleljenek meg.

Ezt a rendeletet az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak minden
szakaszara, valamint a Kivitelre kell alkalmazni a részletesebb élelmiszer-higiéniai
kdvetelmeények sérelme nélkiil.

(2) Ezt a rendeletet nem lehet alkalmazni a kovetkezokre:

a) a magancélu hazi hasznélatra torténd elsddleges termelés;
b) a magancéll hazi fogyasztasu élelmiszerek hazi készitése, kezelése vagy tarolasa;

c) a termeldk azon tevékenysége, amellyel kis mennyiségii alaptermékkel kozvetlenil 1atjak el
a végs6 felhasznalot, vagy a végsé felhasznaldt kozvetlentl ellatd helyi kiskereskedelmi
[étesitményeket;

d) a begylijté-kdzpontok €s cserzdiizemek, amelyek kizardlag azért tartoznak az élelmiszer-

=77

nyersanyagok kezelését végzik.

(3) A tagallamok a nemzeti joggal 6sszhangban megéllapitjak a (2) bekezdés c¢) pontjaban
emlitett tevékenységekre vonatkozO szabalyokat. Ezeknek a nemzeti szabalyoknak
biztositaniuk kell e rendelet célkitiizéseinek elérését.

2. cikk
Fogalom-meghatarozasok
(1) E rendelet alkalmazasaban:

a) "élelmiszer-higiénia", a tovabbiakban "higiénia": azon intézkedések és feltételek, amelyek a
veszélyek ellendrzéséhez és valamely ¢élelmiszer emberi fogyasztasra valo alkalmassaganak az
¢lelmiszer szandékolt felhasznalasanak figyelembevételével torténd  biztositasdhoz
sziikségesek;

b) "alaptermékek": elsddleges termelésbdl szarmazd termékek, beleértve a termdéfoldbol,
allattenyésztésbdl, vadaszatbol és halaszatbol szarmazo termékeket;
c) "létesitmény": az élelmiszer-ipari vallalkozas barmely egysége;

d) "hataskorrel rendelkez6 hatosag": egy tagallam azon kozponti hatosaga, amely hataskorrel
rendelkezik e rendelet kovetelményei teljesitésének biztositasara, vagy barmely méas hatdsag,
amelyre a fenti k6zponti hat6sag ezt a hataskort atruhazta; adott esetben ide tartozik valamely
harmadik orszag megfeleld hatosaga is;

e) "egyenértékll": kiilonboz6 rendszerek tekintetében, ugyanazon célkitiizések elérésére képes;
f) "szennyez6dés": valamely veszély megléte vagy bevitele;

g) "ivoviz": az emberi fogyasztasra szant viz min6ségérél szolo, 1998. november 3-i 98/83/EK
tandcsi iranyelvben [9] megallapitott minimalis kovetelményeknek megfeleld viz;

h) "tiszta tengerviz": természetes, mesterséges vagy tisztitott tengerviz vagy édesvizzel kevert
tengerviz, amely nem tartalmaz mikroorganizmusokat, karos anyagokat vagy mérgezé tengeri
planktont olyan mennyiségben, amely kdzvetve vagy kozvetlenil képes befolyasolni az
élelmiszer egészségligyi mindségét;
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1) "tiszta viz": hasonld mindségii tiszta tengerviz és édesviz;

J) "egyedi csomagolas": az élelmiszerek olyan csomagoldanyagba vagy tarolotartalyba torténd
behelyezése, amely kdzvetlenul érintkezik a szoban forgo élelmiszerrel, valamint maga az
egyedi csomagolashoz hasznélt anyag vagy tarolotartaly;

k) "gylijtécsomagolas": egy vagy tobb egyedi csomagolassal ellatott élelmiszer masodik
tarolotartalyba torténd helyezése, valamint maga az utobbi tarolotartaly;

1) "légmentesen zart tarolotartaly": veszélyek bejutasanak megakadalyozéasara tervezett és szant
tarolotartaly;

m) "feldolgozés™: az eredeti terméket lényegesen megvaltoztato barmely tevékenység,
beleértve a melegitest, fustolést, pacolast, erlelést, szaritast, marinirozast, kivonast, extrudalast
vagy e folyamatok valamely kombin&cidjét;

n) "feldolgozatlan termékek™: olyan élelmiszerek, amelyeken még nem végeztek feldolgozast,
és ide tartoznak a szétvélasztott, részekre osztott, elvagott, szeletelt, kicsontozott, daralt,
megnyuzott, 6rolt, vagott, tisztitott, darabolt, kifejtett, tort, hiitétt, fagyasztott, mélyfagyasztott
vagy kiolvasztott élelmiszerek;

o) "feldolgozott termék™: a feldolgozatlan termékek feldolgozasabdl szarmazd élelmiszerek.
Ezek a termékek tartalmazhatnak olyan 6sszetevoket, amelyek az eldallitasukhoz sziikségesek,
vagy kilonleges tulajdonsagokat adnak nekik.

(2) A 178/2002/EK rendeletben megallapitott fogalom-meghatarozasokat is alkalmazni kell.

(3) E rendelet mellékleteiben a "szlikség szerint”, "adott esetben”, "megfelelé" és "elegendd"
kifejezések jelentése e rendelet célkitiizéseinek elérése érdekében értelemszerlien sziikség
szerint, adott esetben, megfeleld, illetve elegendd.

Il. FEJEZET
AZ ELELMISZER-IPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI
3. cikk

Altalanos kotelezettségek

Az élelmiszer-ipari  véllalkozOk biztositjak, hogy az élelmiszerek termelésének,
feldolgozasanak és forgalmazasanak az ellenérzésiik ala tartozd valamennyi szakasza
megfeleljen az e rendeletben megallapitott vonatkozé higiéniai kovetelményeknek.

4. cikk
Altalanos és kiilénleges higiéniai kovetelmények

(1) Az I. mellékletben felsorolt elsddleges termelést és az ahhoz kapcsol6do miiveleteket végzd
élelmiszer-ipari véllalkozok betartjak az 1. melléklet A. részében megallapitott altalanos
higiéniai rendelkezéseket és a 853/2004/EK rendeletben el6irt barmely kiilonleges
kovetelményt.

(2) Az élelmiszerek termelésének, feldolgozéasanak és forgalmazasanak barmely szakaszat az
(1) bekezdés alkalmazasi korébe tartozd szakaszokat kovetden végzd élelmiszer-ipari
vallalkozok betartjak a Il. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kdvetelményeket és a
853/2004/EK rendeletben eldirt barmely kiilonleges kovetelményt.
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(3) Az élelmiszer-ipari vallalkozok adott esetben elfogadjak a kovetkezo kiilonleges higiéniai
intézkedeseket:

a) az élelmiszerekre vonatkozé mikrobiololdgiai kritériumok betartasa;

b) e rendelet célkitiizéseinek elérése érdekében meghatarozott célok teljesitéséhez sziikséges
eljarasok;

¢) az élelmiszerekre vonatkozd hdmérséklet-szabalyozasi kovetelmények betartasa;

d) a hiitési lanc fenntartasa;

e) mintavétel és laboratoriumi vizsgalat.

(4) A (3) bekezdésben emlitett kritériumokat, kdvetelményeket és célokat a 14. cikk (2)
bekezdeseben emlitett eljarassal 6sszhangban kell elfogadni. A kapcsolodé mintavételi és
laboratdriumi vizsgalati mddszereket ugyanazon eljarassal 6sszhangban allapitjak meg.

(5) Amennyiben ez a rendelet, a 853/2004/EK rendelet és ezek végrehajtasi intézkedései nem
hataroznak meg mintavételi vagy laboratériumi vizsgalati modszereket, az élelmiszer-ipari
vallalkozok az egyéb kozosségi vagy nemzeti jogszabalyokban megallapitott megfeleld
modszereket alkalmazhatjdk, vagy ilyen modszerek hidnydban a referenciamddszer
hasznélataval elért eredményekkel egyenértékii eredményeket biztosito modszereket
alkalmazhatnak, ha azokat a nemzetkozileg elismert szabalyokkal vagy vizsgalati eljarasokkal
6sszhangban tudomanyosan jovahagytak.

(6) Az elelmiszer-ipari véllalkozok az e rendelet szerinti kitelezettségeik betartasahoz a 7., 8.
és 9. cikkben eldirt itmutatokat hasznalhatjak segitségkent.

5. cikk
Veszélyelemzés, kritikus szabalyozasi pontok

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozék a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

(2) AHACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kovetkezokbdl allnak:
a) azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell el6zni, ki kell zarni vagy elfogadhatd szintre

kell csOkkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon Iépésnél vagy azon lépéseknél, ahol a
szabalyozas a veszély megel6zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhatd szintre csokkentéséhez
elengedhetetlen;

c) a kritikus szabalyozasi pontokon az elfogadhatdsdg és elfogadhatatlansag
kilonvéalasztasdhoz szikséges kritikus hatarértékek megallapitdsa az azonositott veszélyek
megel6zéséhez, kizardsdhoz vagy elfogadhato szintre csokkentéséhez;

d) hatékony felligyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi pontokon;

e) helyesbitd tevékenységek meghatarozasa, amikor a feliigyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

f) rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozasa az a)—e) pontban vazolt intézkedések
hatékony miikodésének igazolasara; és
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g) az élelmiszer-ipari vallalkozas jellegének és méretének megfelel6 olyan dokumentumok és
nyilvantartasok létrenozasa, amelyek igazoljak az a)-f) pontban vazolt intézkedések hatékony
alkalmazéasat. Ha barmilyen véltoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy
barmelyik 1épésben, az élelmiszer-ipari vallalkozdk feliilvizsgaljak az eljarast, és elvégzik a
szlikséges valtoztatasokat.

(3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszer-ipari vallalkozokra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazédsanak barmilyen szintjéhez
kapcsolodo miiveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt elsddleges termelést és az ahhoz
kapcsolddo miveleteket kovetden.

(4) Az elelmiszer-ipari vallalkozok:

a) a hataskorrel rendelkez6 hatosag altal eléirt modon, figyelembe véve az élelmiszer-ipari
vallalkozas jelleget és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hataskorrel rendelkez6 hatésagnak
az (1) bekezdés betartasara vonatkozoéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leiré dokumentumok mindig
naprakészek legyenek;

¢) megfeleld idétartamig megériznek minden egyéb dokumentumot €s nyilvantartast.

(5) Az e cikk végrehajtasara vonatkozo részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2) bekezdésében
emlitett eljarassal ©sszhangban lehet megallapitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos
élelmiszeripari vallalkozok szamara megkonnyithetik e cikk végrehajtasat, kiléndsen a
HACCP-elvek alkalmazasarol szo6l6 Utmutatokban meghatarozott eljarasok hasznalatanak
eléirasaval, az (1) bekezdés betartasa érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt
az idétartamot, amely alatt az élelmiszer-ipari véllalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval
osszhangban megbrzik a dokumentumokat és nyilvantartasokat.

6. cikk
Hatosagi ellendrzések, nyilvantartasba vétel és engedélyezés

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozdk az egyéb alkalmazandd kdzosségi jogszabalyokkal, vagy
ezek hianyaban a nemzeti joggal Osszhangban egyiittmiikodnek a hataskorrel rendelkezd
hat6sagokkal.

(2) Kulénosen minden élelmiszer-ipari vallalkozo értesiti a megfelelé hataskorrel rendelkezd
hatosagot, az utobbi altal eldirt modon, az ellendrzése ala tartozo, az élelmiszerek termelésének,
feldolgozéasanak vagy forgalmazéasanak barmely szakaszat végz6 valamennyi 1étesitményrol, e
létesitmények nyilvantartasba vétele céljabol.

Az élelmiszer-ipari vallalkozok biztositjak tovabba, hogy a hataskorrel rendelkez6 hatdsag
mindig naprakész informacioval rendelkezzen a létesitményekrdl, beleértve azt is, hogy
értesitest kiildenek a tevékenységek barmely 1ényeges valtozasarol és a meglévo 1étesitmények
esetleges bezarasarol.

(3) Az élelmiszer-ipari vallalkozok azonban biztositjak, hogy a létesitményeket a hataskorrel
rendelkezd hatosag legalabb egy helyszini szemlét kovetden engedélyezi, amennyiben
engedélyezés sziikséges:

a) a létesitmény helye szerinti tagallam nemzeti joga érelmében;
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b) a 853/2004/EK rendelet értelmében; vagy
c) a 14. cikk (2) bekezdésében emlitett eljarassal 6sszhangban elfogadott hatarozat értelmében.
Valamely tagallam, amely az a) pontban eldirtak szerint a nemzeti joga értelmében a teriiletén

elhelyezkedd bizonyos Iétesitmények engedélyezését megkoveteli, tajékoztatja a Bizottsdgot és
a tobbi tagallamot a vonatkoz6 nemzeti szabalyokrol.

lIl. FEJEZET

A HELYES GYAKORLATROL SZOLO UTMUTATOK
7. cikk

Az utmutatok kidolgozésa, terjesztése és hasznalata

A tagallamok a 8. cikkel 6sszhangban 6sztonzik a higiéniara és a HACCP-elvek alkalmazasara
vonatkoz6 helyes gyakorlatrol sz616 nemzeti Uutmutatok kidolgozésat. A kozosségi Utmutatokat
a 9. cikkel dsszhangban kell kidolgozni. A nemzeti és kdzosségi utmutatdk terjesztését és
hasznalatat egyarant 6sztondzni kell. Az élelmiszer-ipari vallalkozok azonban 6nkéntes alapon
hasznalhatjak ezeket az Utmutatokat.

8. cikk
Nemzeti Utmutatdk

(1) A helyes gyakorlatrdl sz6l6 nemzeti Utmutatdk kidolgozésakor azokat az élelmiszer-ipari
vallalkozasok kategoridinak megfelelden kell kidolgozni és terjeszteni:

a) egyeztetve azon felek képviseldivel, akiknek az érdekeit ez jelentésen befolyasolhatja,
példaul a hataskorrel rendelkez6 hatosagokkal és a fogyasztoi csoportokkal;
b) tekintettel a Codex Alimentarius vonatkozé magatartasi szabalyzataira; és
c¢) amennyiben azok az I. mellékletben felsorolt elsddleges termelést és az ahhoz kapcsolodd

miveleteket érintik, tekintettel az 1. melléklet B részében meghatarozott ajanlasokra.

(2) Nemzeti Utmutatokat a 98/34/EK iranyelv 1. mellékletében emlitett nemzeti szabvanyugyi
testilet felligyelete alatt lehet kidolgozni.

(3) A tagallamok értékelik a nemzeti itmutatokat a kovetkezok biztositdsa érdekében:

a) azokat az (1) bekezdéssel 6sszhangban dolgozzak ki;

b) tartalmuk alkalmazhaté legyen azon agazatokra, amelyekre vonatkoznak; és

c) a 3., 4. és 5. cikk tiszteletben tartdsara a vonatkoz6 agazatokban és az élelmiszerek
tekintetében titmutatoként megfeleléek legyenek.

(4) A tagallamok tovabbitjak a Bizottsaghoz a (3) bekezdés kovetelményeinek megfeleld
nemzeti Utmutatokat. A Bizottsag az ilyen utmutatdkra vonatkozoan nyilvantartasi rendszert
hoz létre és miikodtet, és azt a tagallamok rendelkezésére bocsatja.
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(5) A 93/43/EGK iranyelv alapjan dsszeallitott, a helyes gyakorlatrol sz6l6 Utmutatokat e
rendelet hatalybalépését kovetden is alkalmazni kell, feltéve hogy Osszeegyeztethetok annak
célkitiizéseivel.

9. cikk
Koz0sségi Gtmutatdk

(1) A higieniara vagy a HACCP-elvek alkalmazésara vonatkozo helyes gyakorlatrél szold
kdzosségi utmutatok kidolgozasa elétt a Bizottsag konzultal a 14. cikkben emlitett bizottsaggal.
E konzultécio célja az ilyen utmutatok tgyének, alkalmazasi korének és targyanak megvitatasa.

(2) A kozosségi utmutatok elkészitésekor a Bizottsag biztositja, hogy azok kidolgozasa és
terjesztése a kovetkezok szerint torténjen:

a) az eurdpai ¢lelmiszeragazat megfeleld képviseldivel egyeztetve, vagy azokon keresztil,
beleértve
a kis- és kdzépvallalkozéasokat és mas érdekelt feleket, példaul a fogyasztdi csoportokat;

b) olyan felekkel egyiittmiikddve, akiknek az érdekeit ez jelent6sen befolydsolhatja, beleértve
a hataskorrel rendelkez6 hatdsagokat;

c) tekintettel a Codex Alimentarius vonatkozd magatartasi szabalyzataira; €s
d) amennyiben azok az 1. mellékletben felsorolt elsddleges termelést és az ahhoz kapcsolédd

miiveleteket érintik, tekintettel az I. melléklet B részében meghatarozott ajanlasokra.

(3) A 14. cikkben emlitett bizottsag értékeli a kozosségi Utmutatok tervezetét a kovetkezok
biztositasa érdekében:
a) azokat a (2) bekezdéssel 6sszhangban dolgozzak ki;

b) tartalmuk az egész Kozdsségben alkalmazhatd legyen azon &gazatokra, amelyekre
vonatkoznak; és

c) a 3., 4. és 5. cikk tiszteletben tartasara a vonatkozd agazatokban és az élelmiszerek
tekintetében titmutatoként megfelelek legyenek.

(4) A Bizottsag rendszeresen felkéri a 14. cikkben emlitett bizottsagot, hogy a (2) bekezdésben
emlitett testiiletekkel egylittmiikodésben vizsgalja feliil az e cikkel dsszhangban elkészitett
kdz6sségi utmutatdkat.

A felllvizsgélat célja azt biztositani, hogy az uUtmutatok Kkivitelezhetok maradjanak, és
figyelembe vegyék a technologiai és tudomanyos fejlodést.

(5) Az e cikkel 6sszhangban elkészitett kozosségi utmutatok cimeit és hivatkozasait az Eurdpai
Unid Hivatalos Lapja C sorozataban teszik kozzé.
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IV. FEJEZET
BEHOZATAL ES KIVITEL
10. cikk

Behozatal

A behozott élelmiszerek higiéniaja tekintetében a 178/2002/EK rendelet 11. cikkében emlitett
élelmiszerjog vonatkozd kovetelményei tartalmazzak az e rendelet 3-6. cikkében
meghatarozott kdvetelményeket.

11. cikk
Kivitel

A Kivitt vagy ujrakivitt élelmiszerek higiénidja tekintetében a 178/2002/EK rendelet 12.
cikkében emlitett élelmiszerjog vonatkoz6 kdvetelményei tartalmazzak az e rendelet 3-6.
cikkében meghatarozott kdvetelmenyeket.

V. FEJEZET

ZARO RENDELKEZESEK

12. cikk

Végrehajtasi intézkedések és atmeneti rendelkezések

A végrehajtasi intézkedesek és az dtmeneti rendelkezések a 14. cikk (2) bekezdéseben emlitett
eljarassal 6sszhangban allapithatok meg.

13. cikk
Az 1. és Il. melléklet modositasa és kiigazitasa

(1) Az 1. és 1l. mellékletet a 14. cikk (2) bekezdésében emlitett eljarassal 6sszhangban lehet
kiigazitani vagy naprakésszé tenni, a kdvetkezOk figyelembevételével:

a) az . melléklet B. része (2) bekezdésében meghatarozott ajanlasok fellilvizsgalatanak
szllkségessége;
b) az 5. cikknek megfelel6 HACCP-alapu rendszerek alkalmazasabdl nyert tapasztalatok;

c) a technologiai fejlesztések és azok gyakorlati kdvetkezményei, valamint a fogyasztok
elvarasai az élelmiszerek dsszetétele tekintetében;

d) a tudomanyos vélemények, kiilondsen az Uj kockazatértékelések;
e) az élelmiszerekre vonatkoz6 mikrobioldgiai és hdmérsékleti kritériumok.

(2) Figyelembe véve a vonatkozé kockazati tényezoket, a 14. cikk (2) bekezdésében emlitett
eljarassal 6sszhangban eltéréseket lehet megéallapitani az 1. és II. melléklettdl, kiilondsen az 5.
cikk végrehajtasanak kisvallalkozasok szamara torténd elésegitése érdekeben, feltéve, hogy az
ilyen eltérések nem befolyasoljak e rendelet célkitiizéseinek elérését.
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(3) A tagéllamok — az e rendelet célkitlizései elérésének veszélyeztetése nélkiil — e cikk (4)—(7)
bekezdesevel 6sszhangban a Il. mellékletben megallapitott kévetelményeket kiigazitdé nemzeti
intézkedéseket fogadhatnak el.

(4)
a) A (3) bekezdésben emlitett nemzeti intézkedések célja:

i. a hagyomanyos modszerek folyamatos hasznalatanak lehetdvé tétele az élelmiszer,
elballitasanak, feldolgozasanak vagy forgalmazéasanak barmely szakaszaban; vagy

ii. a kulonleges foldrajzi korlatokkal bird régidkban elhelyezked6 élelmiszer-ipari
véllalkozasok igenyeinek kielégitése.

b) Azokat egyéb esetekben csak a létesitmények Kivitelezésére, tervezésére és felszerelésére
kell alkalmazni.

(5) Az a tagallam, amely a (3) bekezdes szerint nemzeti intézkedéseket kivan elfogadni, értesiti
a Bizottsagot és a tobbi tagallamot. Az értesités:

a) részletes leirast ad a tagallam altal kiigazitandonak tartott kovetelményekrél, valamint a
tervezett kiigazitas jellegérdl;

b) leirja az érintett élelmiszereket és létesitményeket;

C) magyarazatot ad a kiigazitas okairdl, adott esetben beleértve a végrehajtott veszélyelemzés
és az annak biztositdsdra meghozando intézkedések 6sszefoglaldjat, hogy a kiigazitas ne
veszélyeztesse e rendelet célkitiizéseit; és

d) megad minden vonatkozo informaciét.

(6) A tobbi tagallamnak az (5) bekezdésben emlitett értesités kézhezvételétdl szamitva harom
honap all rendelkezésére, hogy irasban észrevételeket kildjén a Bizottsagnak. A (4) bekezdés
b) pontjabodl ered6 kiigazitasok esetén ezt az idészakot barmely tagallam kérésére négy hénapra
kell meghosszabbitani. A Bizottsag konzultalhat, és — amennyiben egy vagy tébb tagallamtdl
irasos észrevételt kap — konzultalnia kell a tagallamokkal a 14. cikk (1) bekezdéseben emlitett
bizottsag keretében. A Bizottsag a 14. cikk (2) bekezdésével emlitett eljarassal 6sszhangban
hatarozhat arrél, hogy az elGiranyzott intézkedések — sziikség esetén a megfeleld
modositasokkal — végrehajthatdk-e. A Bizottsag adott esetben az (1) vagy (2) bekezdéssel
dsszhangban altalanos intézkedéseket javasolhat.

(7) Valamely tagallam a II. melléklet eldirasait kiigazitd nemzeti intézkedéseket csak a
kovetkezok szerint fogadhat el:
a) a (6) bekezdéssel dsszhangban elfogadott hatarozatnak megfelelden; vagy

b) ha a (6) bekezdésben emlitett id6szak lejarta utan egy honappal a Bizottsag nem tajékoztatta
a tagallamokat arrdl, hogy irasbeli észrevételeket kapott, vagy hogy a (6) bekezdéssel
6sszhangban hatarozat elfogadasat szandékozik javasolni.
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14. cikk

Bizottsagi eljaras

(1) A Bizottsagot az Elelmiszerlanc- és Allat-egészségiigyi Alland6 Bizottsag segiti.

(2) E bekezdésre torténd hivatkozas esetén az 1999/468/EK hatarozat 5. és 7. cikkét kell

alkalmazni, tekintettel a 8. cikkének rendelkezéseire. Az 1999/468/EK rendelet 5. cikke (6)
bekezdéseben meghatarozott idészak harom honap.

(3) A bizottsag elfogadja sajét eljarasi szabalyzatat.

15. cikk
Konzultacio az Eurdpai Elelmiszer-biztonsagi Hatdsaggal

A Bizottsag konzultal az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hatosaggal az e rendelet hatalya ala
tartoz6 barmely olyan kérdésben, amely jelentds hatassal lehet a kozegészségigyre, és
kialondsen azt megel6zéen, hogy a 4. cikk (4) bekezdésével Gsszhangban kritériumokat,
kdvetelményeket vagy célokat javasolna.

16. cikk
Jelentés az Eurdpai Parlamentnek és a Tanacsnak

(1) A Bizottsag legkésdbb 2009. majus 20-ig jelentést nyujt be az Eurdpai Parlamentnek és a
Tanécsnak.

(2) A jelentés attekinti a kiilondsen e rendelet alkalmazésa sordn szerzett tapasztalatokat, és
mérlegeli, hogy kivanatos és kivitelezhetd lenne-e eldirni az 5. cikk kdvetelményeinek
Kiterjesztését azon élelmiszer-ipari vallalkozdkra, amelyek az 1. mellékletben felsorolt
elsddleges termelést és az ahhoz kapcsolodo miiveleteket végzik.

(3) A Bizottsag adott esetben megfeleld javaslatokkal latja el a jelentést.

17. cikk
Hatalyon kivil helyezés

(1) A 93/43/EGK iranyelv e rendelet alkalmazéasanak napjatol hatalyat veszti.

(2) A hatalyon kiviil helyezett iranyelvre torténd hivatkozasokat az e rendeletre torténd
hivatkozasoknak kell tekinteni.

(3) A 93/43/EGK iranyelv 3. cikke (3) bekezdése és 10. cikke alapjan elfogadott hatarozatok
azonban mindaddig hatdlyban maradnak, amig azok helyébe az e rendelettel vagy a
178/2002/EK rendelettel 6sszhangban elfogadott hatarozatok nem lépnek. Az e rendelet 4.
cikke (3) bekezdésének a)-e) pontjdban emlitett kritériumok vagy kovetelmények
meghatarozasaig a tagallamok fenntarthatjak az ilyen kritériumokat vagy kdvetelményeket
meghatarozd, a 93/43/EGK iranyelvvel 6sszhangban elfogadott nemzeti szabalyaikat.

(4) Az élelmiszerek hatosagi ellenérzéseinek szabalyait megallapito 0j k6zosségi jogszabalyok

alkalmazasaig a tagallamok minden megfeleld intézkedést megtesznek az e rendeletben vagy
az e rendelet szerint megallapitott kotelezettségek teljesitésének biztositasara.
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18. cikk
Hatalybalépés

Ez a rendelet az Eurdpai Unid Hivatalos Lapjaban valé Kihirdetését koveté 20. napon 1ép
hatalyba. Ezt a rendeletet 18 honappal azt kovetéen kell alkalmazni, hogy a kovetkezé jogi
aktusok hatalyba Iéptek:

a) a 853/2004/EK rendelet;

b) az Eurdpai Parlament és a Tanacs 2004. aprilis 29-i 854/2004/EK rendelete az emberi
fogyasztasra szant allati eredeti termékek hatosagi ellendrzésének megszervezésére vonatkozo
kilonds szabalyok megéallapitasarol; és

c) az Europai Parlament és a Tanacs 2004. aprilis 21-i 2004/41/EK irényelve az emberi
fogyasztasra szant egyes allati eredetii termékek elGallitdsara és forgalomba hozatalara
vonatkoz6 eélelmiszerhigiéniai és allat-egészségiigyi feltételekrél szold egyes iranyelvek
hatalyon kiviil helyezésérdl.

Ezt a rendeletet azonban legkorabban 2006. januar 1-jétol kell alkalmazni.
Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazand6 valamennyi tagéllamban.
Kelt Strasbourgban, 2004. aprilis 29-én.

az Eurdpai Parlament részérdl az elnok P. Cox

a Tanacs részérél az elnok M. McDowell

| MELLEKLET
ELSODLEGES TERMELES

A. RESZ: AZ ELSODLEGES TERMELESRE ES AZ AHHOZ KAPCSOLODO
MUVELETEKRE VONATKOZO ALTALANOS HIGIENIAI RENDELKEZESEK

I. Hataly

(1) Ezt a mellékletet az elsédleges termelésre és a kovetkezé kapcsolodd miiveletekre kell
alkalmazni:

a) az alaptermékek szallitasa, tarolasa és kezelése a termelés helyén, feltéve, hogy ez 1ényegesen
nem valtoztatja meg azok jellegét;
b) ¢l6 allatok szallitdsa, amennyiben az e rendelet célkitlizéseinek eléréséhez sziikséges; €s

¢) novényi eredetli termékek, halaszati termékek és vadak esetén olyan alaptermékek, amelyek
jellege lényegesen nem véltozott, a termelés helyérél valamely Ilétesitménybe torténd
eljuttatasanak szallitasi mtiveletei.
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I1. Higiéniai rendelkezések

(2) Amennyire lehetséges, az elelmiszer-ipari vallalkozoknak biztositaniuk kell az
alaptermékek szennyez6déssel szembeni védelmét, tekintettel az alaptermékeken késébb
végzett barmely feldolgozasra.

(3) A (2) bekezdeésben meghatarozott &ltalanos kotelesség ellenére az élelmiszer-ipari
vallalkozdknak be kell tartaniuk az elsddleges termelés és az ahhoz kapcsolodd miiveletek soran
fellép6 veszélyek ellendrzésére vonatkozd megfelel6 kodzossegi €s nemzeti jogszabalyi
rendelkezéseket, beleértve a kovetkezOket:

a) a levegdbdl, talajbol, vizbol, takarmanybol, miitragyabol, allatgyogyaszati készitményekbdl,
novényvédod szerekbdl és biocidekbdl szarmazd szennyezddések ellendrzésére, valamint a
hulladék tarolasara, kezelésére és artalmatlanitasara vonatkozo intézkedések; es

b) az allategészségugyre és allatjolétre, valamint a ndvényegészségigyre vonatkozé azon
intézkedések, amelyek kihatnak az emberi egészségre, beleértve a zoonozisok és a
zoondziskorokozok feliigyeletére és ellendrzésére szolgald programokat.

(4) Az dllatokat tarto, betakaritd vagy vadaszo, illetve allati eredetii alapterméket el6allito
élelmiszer-ipari vallalkozoknak adott esetben meg kell tenniiik a megfeleld intézkedéseket a
kovetkezok érdekében:

a) az elsddleges termeléssel vagy a kapcsolodd miiveletekkel kapcsolatban hasznalt
Iétesitmények, ezen belll a takarmany tarolasara és kezelésére hasznalt Iétesitmények tisztan
tartdsa, €s — amennyiben a tisztitast kovetden sziikséges — megfeleldé modon torténd
fertotlenitése;

b) a berendezések, tarolok, ladak, jarmtivek és hajok tisztan tartasa, és —amennyiben a tisztitast
kovetden sziikséges — megfeleld modon torténd fertdtlenitése;

c) amennyire lehetséges, a vagasra szant allatok, és szlikség szerint a termelésre szant allatok
tisztasdganak biztositésa;

d) az ivéviz vagy tiszta viz hasznédlata, amennyiben az a fertézés megel6zése érdekében
barmikor sziikséges;

e) annak biztositasa, hogy az élelmiszert kezel6 személyzet egészségi allapota jo, és részt vesz
az egészséglgyi kockazatokrol szolé képzésen;

f) amennyire lehetséges, az allatok és kartevok okozta szennyezddések megakadalyozasa;

g) a hulladék és a veszélyes anyagok olyan tarolasa és kezelése, hogy megakadalyozzak a
szennyezOdést;

h) az emberekre élelmiszerekkel atvihetd jarvanyos betegségek behurcolasanak és
elterjedésének megakadalyozasa, beleértve az dvintézkedéseket Uj allat bevitelekor, és az ilyen
jarvanyok gyanithaté kitorésének jelentése az illetékes hatésagoknak;

i) az allatokbol vett mintadkon, vagy mas, az emberi egészség szempontjabdl fontos egyéb
mintakon végzett vonatkozo laboratoriumi vizsgalatok eredmenyeinek figyelembevétele; és

j) takarmany-adalékanyagok és allatgyogyaszati készitmények helyes hasznalata, a vonatkozé

jogszabalyokban eldirtak szerint.
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(5) A novényi termékeket eléallitd vagy betakarito élelmiszer-ipari vallalkozoknak adott
esetben meg kell tenniiik a megfeleld intézkedéseket a kovetkezok érdekében:

a) a berendezések, tarolok, ladak, jarmiivek és hajok tisztan tartasa, és —amennyiben a tisztitast
kovetden szlikséges — megfelel6 modon torténd fertbtlenitése;

b) sziikség szerint a névényi termékek higiénikus eléallitasi, szallitasi és tarolasi feltételeinek
biztositasa, valamint azok tisztasaganak biztositasa;

C) az ivOviz vagy tiszta viz hasznélata, amennyiben az a fert6zés megelézése érdekében
barmikor sziikséges;

d) annak biztositasa, hogy az élelmiszert kezeld személyzet egészségi allapota jo, és részt vesz
az egeszségugyi kockazatokrdl szolo képzésen;

e) amennyire lehetséges, az allatok és kartevok okozta szennyezddések megakadalyozésa;

f) a hulladék és a veszélyes anyagok olyan tarolasa és kezelése, hogy megakadalyozzédk a
szennyezOodést;

g) az allatokbdl vett mintdkon, vagy mas, az emberi egészség szempontjabdl fontos egyéb
mintakon végzett vonatkozé laboratériumi vizsgéalatok eredményeinek figyelembevétele; és

h) a novényvédo szerek és a biocidek helyes hasznélata, a vonatkozé jogszabalyokban eldirtak
szerint.

(6) Az élelmiszer-ipari vallalkozok megfelelé helyreigazité intézkedéseket tesznek, ha a
hatdsagi ellenérzések soran azonositott problémakrol tajékoztatast kapnak.

I11. Nyilvantartasok vezetése

(7) A veszélyek szabalyozasara bevezetett intézkedésekre vonatkozoan az élelmiszer-ipari
vallalkozas jellegével és méretével ardnyosan az élelmiszer-ipari vallalkozoknak megfelelé
modon és megfelel6 idétartamig nyilvantartasokat kell vezetniiik, és meg kell azokat Orizniiik.
Az élelmiszer-ipari vallalkozoknak kérésre az illetékes hatosagok, illetve az atvevo élelmiszer-
ipari vallalkozék rendelkezésére kell bocséataniuk az ezen nyilvantartasokban szerepld
vonatkoz6 informaciot.

8) Az allatokat tenyészt6 vagy allati eredetii alaptermékeket eldallitd élelmiszer-ipari
véllalkozoknak kiilondsen a kovetkezdkrdl kell nyilvantartast vezetnitik:
a) az allatok etetésére hasznalt takarmany jellege és eredete;

b) az allatoknak adott allatgyogyaszati készitmények vagy egyéb kezelések, a beadas datumai
és az élelmezés-egészségiigyi varakozasi ido;

c) az allati eredetli termékek biztonsagat esetleg befolyasolo betegségek eléfordulasa;

d) az éallatokbdl vett mintdkon vagy mas, az emberi egészség szempontjabol fontos,
diagnosztikai célra vett mintakon végzett laboratoriumi vizsgalatok eredményei; és

e) az allatokon vagy allati eredetli termékeken végzett vizsgalatokrol szold vonatkozo
jelentések.

(9) A novényi termékeket el6allité vagy betakaritd élelmiszer-ipari vallalkozok kilénosen a
kovetkezOkrodl vezetnek nyilvantartast:

a) a novényvédo szerek és biocidek hasznalata;
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b) a ndvényi eredetli termékek biztonsagat esetleg befolyasold kartevok vagy betegségek
eléfordulésa; és

¢) a ndvényekbdl vett mintdkon vagy mas, az emberi egészség szempontjabol fontos mintdkon
végzett laboratdriumi vizsgalatok eredményei.

(10) Az élelmiszer-ipari vallalkozdkat a nyilvantartasok vezetésében mas személyek, példaul
allatorvosok, agronomusok és mezdgazdasagi technikusok segithetik.

B. RESZ:,AJANLASOK A HELYES HIGIENIAI GYAKORLATROL SzOLO
UTMUTATOKHOZ

(1) Az e rendelet 7-9. cikkében emlitett nemzeti és kozdsségi Gtmutatoknak az els6dleges
termelésben és a kapcsoloddé miiveletekben a veszélyek ellenérzésére vonatkozd helyes
higiéniai gyakorlatrol Gtmutatast kell tartalmazniuk.

(2) A helyes higiéniai gyakorlatrol sz6l6 utmutatoknak megfelelé informaciot kell
tartalmazniuk az els6dleges termelés és a kapcsolodé miveletek sordn esetleg felmeriilé
veszélyekrél, valamint a veszélyek szabalyozasara szolgald tevékenységekrdl, beleértve a
kdzOsségi és a nemzeti jogszabalyokban vagy a nemzeti és kdzOsségi programokban
meghatarozott vonatkozo intézkedéseket. Az ilyen veszélyek és intézkedések kdzé tartozhat
példaul:

a) a szennyezddések ellendrzése, mint a mikotoxinok, nehézfémek és radioaktiv anyagok;

b) a viz, szerves hulladék és miitragya hasznalata;

¢) a névényvédo szerek és biocidek helyes és megfeleld hasznalata, valamint azok nyomon
kovethetdsége;

d) az allatgydgyaszati készitmeények és takarmany-adalékanyagok helyes és megfeleld
hasznélata, valamint azok nyomon kdvethetOsége;

e) a takarmany készitése, tarolasa, hasznalata és nyomon kovethetdsége;
f) az elhullott allatok, a hulladék és a szemét megfeleld artalmatlanitasa;

g) az emberekre élelmiszerekkel atvihetd jarvanyos betegségek behurcolasanak és
elterjedésének megakadalyozasat szolgald védintézkedések, és barmilyen kotelezettség ezek
bejelentésére az illetékes hatosagok felé;

h) eljarasok, gyakorlatok és modszerek annak biztositasara, hogy az élelmiszert megfeleld
higiéniai feltételek szerint allitottak eld, kezelték, csomagolték, taroltdk és szallitottak,
beleértve a hatékony tisztitast és a kartevok elleni védekezést;

i) a vagasra szant allatok és a termelésre szant allatok tisztasagara vonatkozé intézkedések;
j) a nyilvantartasok vezetésére vonatkozo intézkedések.
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Il. MELLEKLET

A  VALAMENNY! ELELMISZER-IPARI VALLALKOZORA VONATKO0OZzZO
ALTALANOS HIGIENIAI KOVETELMENYEK (KIVEVE, HA AZ I. MELLEKLET
ALKALMAZANDO)

BEVEZETES

Az V-XII. fejezetet az ¢lelmiszerek eldallitasanak, feldolgozasanak ¢és értékesitésének minden
szakaszara alkalmazni kell, és a tobbi fejezetet a kovetkezokre kell alkalmazni:

- az |. fejezetet valamennyi elelmiszer-el6allito és -forgalmazo helyre, kivéve azokat, amelyekre
a 1. fejezetet kell alkalmazni,

- a Il. fejezetet valamennyi helyiségre, ahol az élelmiszereket készitik, kezelik vagy
feldolgozzék, kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket és azokat a helyiségeket, amelyekre a
I11. fejezetet kell alkalmazni,

- a lll. fejezetet azon helyiségre, amelyet a fejezet cimsoraban felsoroltak,
- a lV. fejezetet valamennyi szallitasra.

|. FEJEZET

(A lll. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOL ELTERO) ELELMISZER-ELOALLITO ES
-FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

(1) Az élelmiszer-eléallito és -forgalmazd helyet tisztan, miszakilag és egyéb szempontbol
megfeleld allapotban kell tartani.

(2) Az élelmiszer-el6allito és -forgalmazo helyek elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

a) lehetoveé teszi a megfeleld karbantartést, tisztitast €s/vagy fertdtlenitést, megakadalyozza
vagy minimalizalja a 1égi Uton torténé szennyezodést, és elegendé munkateriletet biztosit
minden mivelet higiénikus elvégzéséhez;

b) védelmet nyujt a szennyezddés felgyiilemlése, a mérgezé anyagokkal valo érintkezés, az
idegen anyag élelmiszerbe kerlilése, a péra és a nemkivénatos penészbevonat feliiletre val6
képzodése ellen;

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, beleértve a
szennyezddések elleni védelmet, és kiilondsen a kartevok elleni védekezést; és

d) sziikség szerint az élelmiszerek megfeleld6 hOmérsékleten tartasat célzo, megfeleld
kapacitasu, ellenérzott hdmérsékletii kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és lehet6vé teszi e
homérsékletek figyelemmel kisérését, és sziikség szerint rogzitését.

(3) Kelld szamu vizoblitéses illemhelyet kell biztositani, amelyek jol lizemeld vizelvezetd
berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kdzvetleniil abba a helyiségbe,
ahol az élelmiszert kezelik.

(4) Kell6 szamt, megfeleléen elhelyezett és kézmosasra Kialakitott mosddkagylonak kell

rendelkezésre allnia. A kézmosasra szolgald6 mosddkagylokat hideg és meleg folydvizzel kell
iizemeltetni, megfeleld tisztitbanyagokkal és higiénikus kézszaritasi lehetdséggel is el kell
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azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek moséasat a kézmosasra szolgalé berendezéstol
elkilonitetten kell megoldani.

(5) Megfeleld és elégséges természetes vagy mechanikus szell6zésrdl kell gondoskodni. El kell
keriilni, hogy a mechanikusan tovabbitott, szennyezett leveg6t szallito légaram a tiszta
levegodvel ellatott részre keriiljon. A szell6z6 rendszert tgy kell kialakitani, hogy a sziiréket és
mas, idonkénti tisztitast és cserét igénylo részeket konnyen el lehessen érni.

(6) Az illemhelyeket megfeleld természetes vagy mechanikus szell6zéssel kell ellatni.

(7) Az élelmiszer-eléallito és -forgalmazo helyet megfeleld természetes és/vagy mesterseges
vilagitéassal kell ellatni.

(8) A vizelvezeté berendezéseknek a kivant célnak meg kell felelnie. Ugy kell azokat
megtervezni és megépiteni, hogy a szennyez6dés kockazatat el tudjak keriilni. Amennyiben az
elvezet6 csatornak részben vagy teljesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a szennyviz
ne folyjon szennyezett teriiletrdl tiszta teriiletre vagy annak iranyaba, kiilonésen olyan
teriletekre vagy olyan teriiletek iranyaba, amelyekben a végsd felhasznalo szamara nagy
kockéazatot jelent6 élelmiszerek kezelését végzik.

(9) A személyzet részére sziikség szerint megfeleld 61t6zdt kell rendelkezésre bocsatani.

(10) A tisztito- és fertétlenitészereket nem szabad olyan teriileteken tarolni, ahol élelmiszerek
kezelését végzik.

Il. FEJEZET

KULONLEGES KOVETELMENYEK OLYAN HELYISEGEKBEN, AHOL ELELMISZER
KESZITESET, KEZELESET VAGY FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ
ETKEZESRE SZOLGALO HELYISEGEKET ES A Ill. FEJEZETBEN MEGHATAROZOTT
UZEMEKET)

(1) Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve
az étkezeésre szolgald helyiségeket és a l11. fejezetben meghatarozott helyiségeket, de beleértve
a szallitdeszkozokben talalhatd helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek lehetévé kell
tennie a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazésat, beleértve a szennyez6dések elleni
vedelmet a miiveletek kozott és soran. Kiilonosen:

a) a padlofeluleteket ép allapotban kell tartani, kdnnyen tisztithatonak, és sziikség szerint
fert6tlenithetonek kell lenniiik. Ez megkoveteli a folyadékot nem ateresztd, nem nedvszivo,
moshat6 és nem mérgezd anyagok alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezd hatdsag
elfogadja az élelmiszer-ipari véllalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfelelé. Adott
esetben, ott a fellletet ugy kell kiképezni, hogy a padlordl a feliileti viz elvezethetd legyen;

b) a falfeluleteket ép allapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és szikség szerint
fert6tlenithetonek kell lennitik. Ez megkdveteli a nem ateresztd, nem nedvszivd, moshato és
nem mérgez6 anyagok alkalmazasat, a sima feliiletet a mtiveletek altal megkivant magassagig,
kiveve ha az illetékes hatdsag elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas vélemeényét, hogy méas
anyag is megfeleld;

¢) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tetd belso feliiletét) és a fliggd szerkezeteket
ugy kell épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak a szennyezddés felgyiilemlését és csokkentsék
a paraképzddést, a nemkivanatos penészképzddést €s idegen anyagnak a termékbe hullasat;
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d) az ablakokat és egyéeb nyilaszardkat tgy kell kialakitani, hogy a szennyez6dés felgytilemlését
meggatoljak. A szabadba nyild ablakokat, szikség szerint, tisztitas céljabol kdnnyen
leszerelhetd rovarhaloval kell ellatni. Ha a nyitott ablak szennyez6déshez vezethet, az ablakokat
az élelmiszerel6allitas ideje alatt rogzitett modon, zarva kell tartani;

e) az ajtoknak konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fert6tlenithetének kell lenniiik. Ez
megkdveteli a sima, nem nedvszivo fellletek alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkez6
hatdség elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld; és

f) az élelmiszerek kezelésére szolgalo teriileteken a felUleteket (beleértve a gépek fellileteit is),
kiillonosen az élelmiszerekkel érintkezé felileteket, jO allapotban kell tartani eés azoknak
konnyen tisztithatonak, illetve sziikség szerint fert6tlenithetOnek kell lenniiik. Ez megkoveteli
sima, moshato, korr6zioallo és nem mérgezé anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes
hatosag elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

(2) Szlkség szerint, a munkaeszk6zok es -berendezések tisztitdsahoz, fert6tlenitéséhez és
tarolasahoz megfelelé berendezéseket kell biztositani. E berendezéseknek korrozionak
ellendlld, kdnnyen tisztithatd anyaghdl kell késziilniiik, megfelel6 hideg- és melegviz-ellatassal
kell rendelkeznitk.

(3) Szikség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek megfelel6 mosasardl. Valamennyi,
élelmiszerek mosasara hasznalt mosogatot vagy mas ilyen eszkozt el kell latni a V1I. fejezetben
meghatarozott kovetelményeknek megfeleld hideg és/vagy meleg ivOvizzel, és azokat tisztan,
és sziikség szerint fert6tlenitve kell tartani.

. FEJEZET

MOZGO ES/VAGY IDEIGLENES ELOALLITO- ES FORGALMAZO HELYEKRE (MINT
PELDAUL SATRAK, ARUSITOHELYEK, MOZGOARUSOK JARMUVEI),
ELSODLEGESEN MAGANLAKOHAZKENT HASZNALT, DE FORGALOMBA
HOZATAL CELJABOL ELELMISZEREK RENDSZERES KESZITESERE HASZNALT
HELYISEGEKRE, VALAMINT ARUSITO AUTOMATAKRA VONATKOZO
KOVETELMENYEK

(1) A fenti Iétesitményeket és automatakat, amennyiben ésszeriien megvaldsithato, tgy kell
elhelyezni, tervezni, 6sszeallitani, tisztan és jo karban tartani, hogy elkerlljék kiléndsen az
allatok és kartevok altal okozott szennyezddés kockazatat.

(2) Kulénosen, sziikség szerint:

a) megfelel6 eszkozoket kell biztositani a kielégité szemelyi higiénia fenntartasdhoz (beleértve
a higiénikus kézmosashoz és kézszaritashoz sziikséges eszkdzoket, a higiénikus illemhelyeket
és 6ltozohelyiségeket);

b) az élelmiszerrel érintkezésbe keriilo feliileteket jo allapotban kell tartani, kdnnyen
tisztithatonak, és sziikség szerint fertStlenithetének kell lenniiik. Ez megkoveteli a sima,
moshatd, nem mérgezd anyagok alkalmazésat, kivéve ha a hataskorrel rendelkezd hatdsag
elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld;

c¢) megfelel6 berendezést kell biztositani a munkaeszk6zok és -berendezések tisztitasahoz, és
szlikség szerint fertOtlenitéséhez;

d) amennyiben az élelmiszereket az élelmiszer-ipari miveletek részeként tisztitjak,
gondoskodni kell arrél, hogy ez higiénikus médon térténjen;
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e) megfeleld hideg és/vagy meleg ivovizzel valod ellatast kell biztositani;

f) megfelel6 intézkedéseknek és/vagy eszkozoknek kell rendelkezésre allnia a veszélyes
és/vagy fogyasztéasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard) anyagok és hulladékok tarolasara és
eltavolitasara;

g) megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkozoknek kell rendelkezésre allnia a megfeleld
tarolasi homérsékleti feltételek fenntartasara és folyamatos ellendrzésére;

h) az élelmiszert Ugy kell elhelyezni, hogy szennyezédésének kockazatat az ésszeriien
megvaldsithatd mertékig el lehessen kerdilni.

I\V. FEJEZET
SZALLITAS

(1) Az élelmiszerek szallitasara hasznalt szallito jarmiiveket, illetve szallitotartalyokat tisztan,
jO allapotban kell tartani, az élelmiszerek szennyez6désének elkeriilése végett, és szikseg
esetén ezeket ugy kell tervezni és Osszeszerelni, hogy megfelelen tisztithatéak és/vagy
fert6tlenithetoek legyenek.

(2) A jarmivek tartalyait és/vagy a szallitotartalyokat élelmiszer szallitdsan kivil més
széllitasara nem szabad hasznalni, amennyiben ez szennyez6déshez vezetne.

(3) Ha a szallitjarmiiben és/vagy a szallitotartalyban az élelmiszeren kiviil egyidejiileg mas
arut is szallitanak, vagy pedig egyidejlileg tobbféle élelmiszert szallitanak, akkor szlikség
szerint hatekony elvalasztast kell biztositani a termekek kozott.

(4) Folyékony, granulalt vagy porszerii Omlesztett élelmiszereket élelmiszer széllitasara
fenntartott tartalyokban és/vagy széllitotartalyokban/tartdlykocsikban lehet széllitani. E
széllitotartalyokon jol lathato és kitorolhetetlen modon, egy vagy tobb kézdsségi nyelven fel
kell tuntetni, hogy élelmiszer-szallitasra szolgalnak, vagy a szallittartalyokat "kizarélag
élelmiszer szallitasara” felirattal kell ellatni.

(5) Ha a szallitojarmiivet és/vagy a szallitotartalyt élelmiszeren kivil valamely mas aru
széllitasara, vagy pedig tobbféle élelmiszer szallitdsara hasznaltak, az egyes szallitmanyok kozt
a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a szennyezddések kockazatanak elkeriilése érdekében.

(6) Az élelmiszereket a szallitojarmiivekben és/vagy a szallitotartalyokban gy kell elhelyezni
és védeni, hogy a szennyez6dés kockazatat a legkisebbre csokkentsék.

(7) Saziikség szerint az ¢élelmiszerek szallitasara szolgald jarmiiveknek és/vagy
széllitotartalyoknak alkalmasnak kell lenniiik arra, hogy az élelmiszereket megfeleld
hémeérsékleten tartsak, valamint hogy lehetdvé tegyék e hdmérsékletek figyelemmel kisérését.
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V. FEJZET
BERENDEZESEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

(1) Minden targyat, felszerelést és berendezést, amely élelmiszerrel ker(l kapcsolatba:

a) hatékonyan meg kell tisztitani, és sziikség szerint fert6tleniteni kell. A tisztitast és
fert6tlenitést olyan gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a szennyezddés barmilyen kockazata
elkeriilhetd legyen;

b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbol kell késziteni, és ugy kell rendben- és karbantartani,
hogy barmilyen szennyez6dés kockazata a legkisebb legyen;

c) a vissza nem valthato tartalyok és csomagolasok kivételével ugy kell dsszeallitani, olyan
anyagokbol kell késziteni, és Ugy kell rendben- és karbantartani, hogy alaposan tisztithatok, és
szlikség szerint fertdtlenithetok legyenek; és

d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés ¢s a kornyezo teriilet megfeleld tisztitasara lehetdség
legyen.

(2) A berendezéseket szilkseg szerint az e rendelet célkitlizéseinek teljesitését biztosito,
megfeleld ellendrz6 berendezésekkel kell ellatni.

(3) Amennyiben a berendezések és tarolotartdlyok korrdzidjanak elkeriléséhez vegyi
adalékanyagokat kell alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfeleléen kell alkalmazni.

VI. FEJEZET
ELELMISZER-HULLADEK

(1) Az élelmiszer-hulladékot, a nem echetd melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgyllemlésik elkertilése érdekében a leheté leggyorsabban el kell tavolitani azokbol a
helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer talalhato.

(2) Az élelmiszer-hulladékot, nem ehetd melléktermékeket és egyéb hulladékot zérhato
szallitotartalyban kell elhelyezni, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezd hatosag elfogadja az
élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy masfajta szallitétartaly vagy kilirité rendszer is
megfeleld. E szallitotartalyoknak megfeleld kialakitdsuaknak, jo allapotban lévéknek, és
szlikség esetén konnyen tisztithatonak és fert6tlenithetének kell lenniiik.

(3) Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem eheté melléktermékek és egyéb hulladek
tarolasardl és artalmatlanitasarél. A hulladéktarold helyeket Ggy kell megtervezni és
Uzemeltetni, hogy azok tisztan tarthatoak, és sziikség szerint allatoktol és kartevokt6l mentesek
legyenek.

(4) Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott kdzosségi jogszabalyokkal ¢sszhangban,

higiéenikus és kdrnyezetbarat médon kell megsemmisiteni, és az nem jelenthet kdzvetlen vagy
kozvetett szennyezd forrast.
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VII. FEJEZET
VIZELLATAS

1)

a) Megfelel6 ivovizellatasnak kell rendelkezésre allnia, amelyet hasznalni kell, ha ez az
¢lelmiszerek szennyezddése megakadalyozasanak biztositasahoz sziikséges.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet lehet hasznalni. Tiszta tengervizet lehet
hasznalni az €16 kéthéju kagylokhoz, tiiskésboriiekhez, zsakallatokhoz és tengeri csigakhoz; a
kiils6 mosashoz tiszta vizet is lehet hasznalni. Ilyen viz hasznélata esetén ennek ellatashoz
megfelelé berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

(2) Amennyiben nem ivovizet hasznalnak, példaul tizoltasra, géztermelésre, fagyasztasra és
egyéb hasonlo célra, annak kiilonalld, megfeleléen azonositott rendszerben kell keringenie. A
nem ivdviz nem érintkezhet, vagy nem folyhat vissza ivovizrendszerekbe.

(3) A feldolgozasban vagy oOsszetevOoként hasznalt Gjrahasznositott viz nem jelenthet
fertézésveszElyt. Annak az ivovizzel megegyezé mindséginek kell lennie, kivéve ha a
hataskorrel rendelkez6 hatdosdg meggy6z6dott arrdl, hogy a viz mindsége az élelmiszer kész
forméajanak egészséges voltara nincs hatassal.

(4) Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriild vagy azt esetleg szennyezd jeget ivovizbol kell
késziteni, vagy amennyiben nem darabolt haldszati termékek hiitésére hasznaljak, tiszta vizbol.
A jeget olyan kdrllmények kozt kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a szennyez6dést6l
megovjak.

(5) A kozvetleniil az élelmiszerrel kapcsolatban hasznalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot,
amely az egészségre veszElyt jelenthet vagy varhatdan a termék szennyezddését eredményezi.

(6) Amennyiben légmentesen zéart tarolotartalyban levé élelmiszerekre hkezelést alkalmaznak,
biztositani kell, hogy a hdkezelés utan a tarolotartalyok hiitésére hasznalt viz ne jelentsen
fert6z6 forrast az élelmiszerre nézve.

VIII. FEJEZET
SZEMELYI HIGIENIA

(1) Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezé teriileten dolgozik, koteles magas foku
személyi higiéniat fenntartani, és megfeleld, tiszta 6ltozetet, és sziikség szerint védooltozetet
viselni.

(2) Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen minéségben nem léphet be egyetlen,
élelmiszerek kezelésére szolgalé terlletre sem olyan személy, aki élelmiszerek utjan
valoszintileg atvihetd betegségben szenved, vagy annak hordozoja, vagy példaul elfert6zodott
sebe, borfert6zése, gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben a kdzvetlen vagy kozvetett
fert6zés veszelye fennall. Az ily modon érintett és elelmiszer-ipari vallalkozasban alkalmazott,
és az élelmiszerrel valoszintileg érintkezésbe keriild barmely személynek azonnal jelentenie
kell az elelmiszer-ipari vallalkozo felé betegsegét vagy a tineteket, illetve lehetéség szerint
azok okat.
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IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozé nem vehet at ¢16 allatokon kiviil olyan nyersanyagot vagy
Osszetevoket, vagy a termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen mas anyagot, amelyrél
tudott vagy alaposan feltételezheté, hogy parazitakkal, korokozd mikroorganizmusokkal,
illetve mérgez6, bomlo vagy idegen anyagokkal oly mértékben szennyezett, hogy a késztermek
még az élelmiszer-ipari véllalkozo altal higiénikusan alkalmazott valogatas és/vagy készitd
vagy feldolgozo eljarasok elvégzése utan is alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

(2) A valamely élelmiszer-ipari vallalkozasban tarolt nyersanyagokat és minden Osszetevot
megfeleld koriilmények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és szennyezddésiiket el
lehessen kerdilni.

(3) Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a forgalmazas minden szakaszaban ovni kell
barmilyen szennyezOdést6l, amely az élelmiszert emberi fogyasztasra alkalmatlanng, az
egészségre artalmassd vagy olyan modon szennyezetté teheti, hogy az eléallt allapotban
ésszerlitlen volna fogyasztasat elvarni.

(4) Megfeleld eljarasokat kell bevezetni a kartevok elleni védekezésre. Megfeleld eljarasokat
kell bevezetni annak megakadalyozéasara, hogy a haziallatok élelmiszerek eldallitasara,
kezelésére vagy tarolasara hasznélt helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a hataskorrel
rendelkezé hatosag ezt kiildnleges esetekben engedélyezi, annak megakadalyozasara, hogy az
ilyen bejutas szennyezédéshez vezessen).

(5) Az olyan nyersanyagokat, OsszetevOket, koztes termékeket és késztermékeket, amelyeken
korokozé mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méreganyagok keletkezése varhaté nem
lehet olyan homérsékleten tartani, amely egészségiigyi kockazatot jelenthet. A hiitési lancot
nem lehet megszakitani. Ugyanakkor az ¢lelmiszerek elokészitése, szallitasa, tarolasa,
arusitasra kihelyezése és kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati szempontjainak
figyelembeveétele érdekében korlatozott iddszakokra engedélyezett a homérséklet
szabalyozottsaganak hianya, amennyiben az nem jelent kockazatot az egészségre nézve. A
feldolgozott élelmiszerek eldallitasat, kezelését és véddcsomagolasat végzo élelmiszer-ipari
vallalkozasoknak a nyersanyagok és a feldolgozott anyagok elkilonitett tarolasahoz elegend6en
nagy, megfeleld helyiségekkel, és elegendd, kiilonallo, hiitott raktarral kell rendelkeznitik.

(6) Amennyiben az élelmiszereket alacsony hdmérsékleten tartjak vagy szolgaljak fel, azokat a
hokezelési folyamatokat, vagy amennyiben nem végeznek hokezelést, a végsd készitési
szakaszt kovetéen a leheté leggyorsabban olyan hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az
egészségre nézve ne eredményezzen kockazatot.

(7) Az elelmiszerek kiolvasztasat agy kell elvégezni, hogy az élelmiszerben a korokoz6
mikroorganizmusok szaporodasdnak vagy méreganyagok képzOodésének kockazata a
legkisebbre csokkenjen. A kiolvasztas soran az élelmiszereket olyan homérsékletnek Kell
kitenni, amelyek az egészségre nézve nem eredményeznek kockazatot. Amennyiben a
kiolvasztasi folyamatbol szarmazé elfolyo folyadék kockazatot jelenthet az egészségre, azt
megfelelden el kell vezetni. A kiolvasztast kovetden az élelmiszert tigy kell kezelni, hogy az a
leheté legkisebbre csokkentse a korokozé mikroorganizmusok szaporodasanak vagy a
méreganyagok képz6désének kockazatat.
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(8) A veszélyes és/vagy nem ehetd anyagokat, beleértve az allati takarmanyt, megfelelden
cimkézni kell, és elkuldnitett, biztonsagos taroldtartalyban kell tarolni.

X. FEJEZET

AZ ELELMISZEREK EGYEDI CSOMAGOLASARA ES GYUJTOCSOMAGOLASARA
ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(1) Az élelmiszerek egyedi csomagoldsahoz és gytlijtdcsomagolasahoz hasznalt anyagok nem
jelenthetnek szennyezd forrast.

(2) Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat agy kell tarolni, hogy a szennyezddés
veszélyének ne legyenek kitéve.

(3) Az egyedi csomagolasi és gyiijtécsomagolasi miiveleteket tgy kell elvégezni, hogy
elkertljék a termékek szennyez6dését. Adott esetben és killonosen a konzervdobozok és
Uvegtartalyok esetében meg kell bizonyosodni a tarolotartaly szerkezeti épségérdl és
tisztasagarol.

(4) Az elelmiszerekhez ajbol felhasznalt egyedi csomagold és gytijt6-csomagoloanyagnak
konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fertdtlenithetének kell lennie.

XI. FEJEZET
HOKEZELES

A kovetkez6 kovetelmények csak azon élelmiszerekre vonatkoznak, amelyeket 1égmentesen
zart taroldtartalyban hoznak forgalomba:

(1) barmely feldolgozatlan termék feldolgozasara, vagy mar feldolgozott termék tovabbi
feldolgozasara alkalmazott hokezelési folyamatnak:

a) meghatarozott ideig meghatarozott szintre kell emelnie a kezelt termék minden részének
homérsékletét és

b) a teljes eljaras alatt meg kell akadalyoznia a termék szennyezOdését.
(2) Annak biztositasa érdekében, hogy az alkalmazott eljaras elérje a kivant célokat, az
élelmiszeripari vallalkozonak rendszeresen ellendriznie kell a f6bb vonatkozO paramétereket

(kulonosen a hémérsékletet, a nyomast, a lezarast és a mikrobiologiai értékeket), beleértve az
automata berendezések hasznalatét is.

(3) Az alkalmazott eljarasnak meg kell felelnie a nemzetkozileg elfogadott szabvanyoknak
(példaul pasztorozés, ultramagas hémérséklet vagy sterilezés).
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XII. FEJEZET
KEPZES
Az élelmiszer-ipari vallalkozoknak gondoskodniuk kell a kovetkezokrol:

(1) az élelmiszert kezelé személyeket tevékenységiikkel aranyos moddon felligyeljék, az
élelmiszerhigiéniara vonatkozé utasitasokkal ellassék és/vagy kepezzék;

(2) az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljaras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy
a vonatkozd utmutatok szerinti mikodésért felelds személyek megfeleld képzésben
részesiljenek a HACCP elveinek alkalmazasa terén; és

(3) betartsak az egyes élelmiszer-ipari 4gazatokban dolgoz6 személyek képzesi programjara
vonatkoz6 nemzeti jogszabalyok barmely kdvetelményet.
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